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STAVIME NA
ZKUSENOSTI

Jiz od svého zalozeni v roce 1649 ma Fiskars dobrou povést na
zakladé svych inovaci a kvality. Spole¢nost Fiskars zacala v malé finské
vesnici a nyni je to svétova firma pUsobici ve vice nez tficeti zemich.

N&s prosluly oranzovy design drzadel niizek je v poslednich ticeti
létech mnohokrat napodobovan. Vsak pouze original ma tu cest byt
vystaven v Muzeu moderniho uméni v New Yorku.

Pri vyvoji vyrobkl Fiskars se zaméfujeme zejména na inovaci,
ergonomii a bezpecnost. Vynikajici kvalita domécich potieb piindsi i
jejich dlouhou Zivotnost.

Kromé toho, Zze noZze Fiskars usnadnuji praci v kuchyni, ji také
zpiijemnuji.

Véfime, Ze budete mit ze svého noZe Fiskars radost

www.fiskars.com

TOOLS OF INSPIRATION™
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OD PREDKRMU K ZAKUSKU

Porcovaci ntiz
Porcovaci ndiz na vsechny zptsoby krajeni masa

Pokud chcete krajet tenoucké platky z pe¢eného masa, zde je jednoduché
doporuceni: Dejte pecené maso na pul hodiny do mrazaku a krajejte pak
lehce zmrazené.

Jednoduchy zpusob jak ziskat malé mnozstvi rozmackaného cesneku je
rozmackat strouzek porcovacim nozem pfimo na prkénku.

Cesnek v medu
Rozkrojte cely ¢esnek vodorovné, potiete smési medu a masla na povrchu a
pecte 20 minut v troubé pfi teploté 175 stupndi.

NGz snidanovy
Maly kuchynisky n(iz se zahnutou ¢epeli mlzete pouzit ke krajeni rajcat i dalsi
zeleniny a ovoce se slupkou.

Rajcatova koruna a kosicek

Vedte Sikmy fez zespodu nahoru nad stfed rajcete a pak fezte sSikmo dolt
opét od pocéatecniho bodu koruny. Pokracujte v fezani nahoru a dol( kolem
celého rajcete. Opatrné oddélte obé ¢asti a budete mit prvni dvé koruny.
Vykréjejte si rajcatovy kosik podle obrazku. Nejprve od drzadla vykrojenim
Ctvrtek na kazdé strané. Pak udélejte zarezy a nakonec opatrné vydlabnéte
duzinu. Vyplnte ji smési kostic¢ek rajcete, cibule a ¢esneku. Okoferite bazalkou,
cernym pepiem, osolte, pfidejte trochu olivového oleje a citronové stavy.

OD PREDKRMU K ZAKUSKU

Filetovaci niz
Nakréjejte rybu na tenké platky pomoci tenkého filetovaciho noze.

Dlouhou cepeli filetovaciho noze také snadno vykrojite tvrdé jadro ananasu
a zbavite jej slupky. Odkrojte oba konce ananasu. Protlacte ¢epel noze skrz
vedle tvrdého jadra. Rezte kolem jadra a pak jadro vytla¢te. Podobné odkro-
jte i slupku za sou¢asného prohnuti noze podle tvaru ananasu.

Nuz na lososa
Dlouha pruzna cepel noze na ryby a maso nakraji Sunku i lososa na potfebné
platky

Pruzna cepel filetovaciho noze usnadnuje oddélit biisni kosti ryby.
Za pomoci tohoto noze, ktery klouze podél kiize, je jeji oddéleni snadnym
ukolem.

Japonsky nuz

Japonsky niiz na sekéni zeleniny.

V8echny druhy tvrdé zeleniny, jako je fedkvicka, mrkev, celer, cuketa a rlizné
druhy papriky, se mohou podavat s ndlevem.

Nalev
Vyrobte chutny nélev s creme fraiche smichany s malym zazvorem, medem,
rajcatovym protlakem, soli, pepfem a grapefruitovym dzusem.

ROZURKA
O NOZiCH

TOTO JE VSE CO O NICH
POTREBUJETE VEDET

TOOLS OF INSPIRATION™



NUZz musi byt zajisté ostry, aby mohl fezat. To je brano jako samoziejmost. A
pokud shénite vhodné noze, tak vite, Ze Fiskars patfi k tém nejlepsim.

Proto se muzete soustfedit pouze na hledani toho noze Fiskars, kterému déate
prednost a ktery se nejlépe hodi pro pfipravu vaseho jidla.

Bezpecnost

by

NGz mlze byt nebezpecny pii pouzivani a to byl diivod, pro¢ jsme vyvi-
nuli dva specidlni detaily: Povrch Softouch® vytvaii pocit, Ze rukojet noze je
mékka a prakticky neklouze. Zarazka na rukojeti noze zabranuje sklouznuti
prstd na Cepel.

Dobré drzeni

NGz se musi pohodIné drzet. Méli byste mit pocit, jako by byl prodlouzenim
vasi ruky. Existuji rdzné zplsoby jak jej drzet bezpecné - zalezi na tom, co s
nim.

Pokud chcete pouZit silu
- pritlacte jej palcem.

Kdyz chcete presné krajet
- kontrolujte ¢epel svym
ukazovéackem.
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Pfi sekani drzte stfenku blizko Pro bézné krajeni
Cepele. - ponechte prsty na strané.

Kované zakonceni

Kované zakonceni cepele déva nozi sprdvnou hmotnost a vyvazenost, coz
jsou dilezité vlastnosti pro zkusenéjsi kuchare.

Design

Vzhled noze nema vliv na to, jak se s nim bude kréjet — ale hezky vzhled zvysi
vas pocit uspokojeni pfi praci v kuchyni.

Ackoliv je vas niiz ostry, kdyz jej kupujete, jsou vsak urcitd pravidla, jejichz
dodrzovéni vam zajisti, aby stale zlistal ostrym a uzite¢nym nastrojem.

Spravné ukladani noze pomize zabranit jeho rychlému otupeni. Noze,
které jsou ukladany volné s ostatnimi do zasuvky se navzajem poskozuiji.
Méli byste je vzdy ukladat do bloku, nebo na magneticky drzak.

Roll-Sharp®
Pouzivejte pravidelné Roll-Sharp®, aby byly vase noze stéle ostré — bez ohledu
na typ, ktery mate.

Pritlacte Roll-Sharp® na rovny povrch. Ostfi¢ je ur¢en jak pro pravaky, tak i pro
levaky.

Vlozte niiz do vodici drazky. Pohybujte jim jako pfi fezani po celé délce cepele
tam a zpét Ctyiikrat az pétkrat a soucasné jej jemné pritlacujte do fezu. Pak niiz
oplachnéte ve vodé a je opét perfektné ostry.

Mnozstvi noz(, které potiebujete se velmi lisi podle toho, jakou praci s nimi
v kuchyni déldte a k ¢emu je pouzivéte.

Fiskars vyvinul noze pro hlavni tkoly, proto si mlzete vybrat takové, které
spliuji vase pozadavky.

Loupadi niiz - jeden z nejddlezitjsich druh(i nozd, ktery je
obzvlast vhodny na malé ovoce a zeleninu.

- na skrabani viech typt zeleniny.
Snadno se s ni pracuje.

- —
Skrabka
T —

N{Zna chlébapedivo - vinita cepel perfektné kraji mékky i

kfupavy chléb.
— 7—7> B
Kuchafsky niiz - nejlepsi ntiz pro profesionalniho kuchate.
Kuchyrisky niiz — univerzalni niz na krajeni ovoce, vétsi zeleniny,

masa, dribeze, atd.

Zkusenégjsi“domaci” kuchat jisté oceni pridani dalSich specialnich nozi do
tohoto zdkladniho vybéru:

- obzvlast vhodny ke krajeni vétsiho mnozstvi
zeleniny a bylin.
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Filetovaci niiz —sdlouhou pruznou ¢epeli, vhodnou k
filetovani ryb.
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Ntz naSunkualososa - s dlouhou tenkou ¢epeli, navrzenou ke snadnému
krajeni tenkych platkd sunky, lososa, atd.

Snidanovy niiz - perfektni ke krajeni platk(i rajcat , atd.

f

Niiz porcovaci - s &epeli navrzenou ke snadnému porcovéani masa

Fiskars vyrabi pét rznych fad nozd. To usnadiiuje vybér takového noze,
ktery presné splfiuje vase pozadavky.

S

Functional Form Skupina nozi navrzena v Dansku pro bézné
kazdodenni pouzivani. Ergonomické drzadlo ma povrch Softouch® a
velkou zarazku, kterd chrani prsty.

AN

Avanti Ergonomicky navrzena fada noz(i s pohodinym drzadlem a
velkou zarazku, kterd chrani prsty. Jde o praktickou fadu pro kazdou
kuchyn.

S

(lassic Tradi¢ni, ale G¢inny design s diirazem na funkci a bezpe¢nost.
Ma Softouch® drzadlo a a velkou zarazku, ktera chrani prsty. Pritazliva
klasicka fada nozd.
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Gourmet Rada kvalitnich noz( v italském designu je ur¢ena pro aktivniho
domaciho kuchatre, ktery hleda opravdu dobry ndz.

g

Chef de Luxe Rada nozti pro profesionalniho kuchate. Italsky design
vykovany ze Svédské oceli Sandvik s rozsifenim u drzadla pro dosazeni
spravného vyvazeni. Vysoka kvalita.
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